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平成 21年度ＦＦＪ検定「特級」添付資料 

プロジェクト報告書 

テーマ   

中ヨークシャー種を用いた高品質豚肉生産と販売システムの確立について 

～「岩農中ヨーク」のブランド化を目指した取り組み～ 

 
 

報告者 北海道岩見沢農業高等学校 

畜産科学科 3年 田邊  涼 

 

 

 

 

１．はじめに 

 

豚 肉 は 、 一 人 当 た り の 年 間 消 費 量

( 2002 年枝肉重量 )が 19kg と牛肉 10kg、
鶏肉 14kg と比べて多く食されています。
（図 1）また、価格において、牛肉より
値ごろ感があると同時に、煮る、焼くな

ど調理がしやすく、ハム、ソーセージ、

ベ ー コ ン な ど の 肉 加 工 品 の 原 材 料 と し

て広く利用されています。さらに、ビタ

ミンＢ １ が豊富で低カロリーであり、毎

日の食生活になくてはならないものです。  
しかし、国産豚肉の自給率は 52％ しか

なく、アメリカやデンマーク産などの安

価な輸入豚肉との販売競争にさらされ、

配合飼料や原油の高騰、養豚資材の値上

げなど、養豚業には課題がたくさんあり

ます。（図 2）  

現在、豚肉の消費動向は、図 3 の通り、
ＢＳＥ発生後、国産牛肉の値上がりと品

種 や 飼 料 に こ だ わ っ た ブ ラ ン ド 豚 肉 の

値ごろ感から、普段食する豚肉（おかず

肉）から特別な日に食するおいしい豚肉  
（ごちそう肉）へと志向が変わりつつあり、特別な日に特別な肉を望む人が増

えており、国産レギュラーポークから、品種などの特徴があるブランド豚肉へ

と変化しはじめました。その消費動向から、養豚農家は、食品残渣を用いたエ
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図 1  豚 肉 の年 間 消費 量  

図 ２  国 産 豚 肉 自給 率  
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コフィードなどによる飼料費の削減、特

別な飼料や添加物、品種による付加価値

をつけた銘柄豚の生産、そして、自主加

工、流通による中間マージンの削減など

を行い、収益の向上を行う経営が多くな

りつつあります。  

そこで、消費者が購入したくなる豚肉

を生産し、おいしく加工して、ブランド

として販売する、生産―加工―販売（流

通）のフードシステムが今後の養豚経営

に必要であると考えました。私たち北海

道 岩 見 沢 農 業 高 等 学 校 畜 産 科 学 科 養 豚

専攻班では、「ブランド豚肉の生産と販

売」をテーマとし、平成 17 年 3 月に静

岡 県 富 士 農 場 サ ー ビ ス よ り 中 ヨ ー ク シ

ャー種を導入し取り組む事にしました。

（図 4）  

中ヨークシャー種は、中型種であり枝

肉 重 量 が 少 な く 飼 料 効 率 が 大 型 品 種 よ

り劣りますが、その肉のおいしさは弾力

性（柔軟性）、風味（ジューシーさ）に

優れているといわれています。また、静岡県、山梨県、埼玉県、神奈川県でし

か生産されておらず、出荷頭数約 1000 頭 ／年という希少価値があります。さ

らに、最近ではインターネットショッピング（直販）やグルメ雑誌、料理人に

注目されはじめていることから、将来性のある品種であることが期待できます。 

 

 

 

２．先輩方のこれまでの取組みと課題点 （平成 17～19 年度 ） 

 
平成 17 年 と 18 年 度の先輩方のこれま  

での取り組みと、昨年度に私が実施した

プ ロ ジ ェ ク ト 学 習 の 結 果 と 課 題 点 を 整

理しました。豚肉のおいしさは、50％ が

品種、25％ が飼料、25％ が環境で決まる

といわれています。（富士農場 ｻｰﾋﾞｽ社 長

桑原氏）本校で生産した中ヨークシャー

種 の 豚 肉 を 理 化 学 検 査 す る と 粗 脂 肪 が

3.45％ と多く、脂肪融点が 32.5℃ と低い

結果がでました。  

図 ３ 豚 肉 消 費 の変 化  

（2006 得丸）

ぜいたくごちそう肉

ちょっとごちそう肉

おかず肉

倹約・節約肉

豚肉消費の変化豚肉消費の変化

BSE発生後（平成１２年～）

平成平成1717年年33月月2323日日

雄 526 ﾏｼﾕｰﾗﾝｽﾞ ｴﾝﾄﾞｽﾚｰ ﾐｽﾁｰﾌ
平成16年8月21日生

雌 ﾊﾝｻﾑ ﾆｭｰﾄﾝ ﾚﾃﾞｰ 588
平成16年9月17日生

図 4  中 ヨークシャー種 の導 入  

表 １  肉 質 （理 化 学 検 査 ）  

水分 粗脂肪

一般豚 74.7 2.10          38.0 

中ﾖｰｸｼｬｰ 72.9 3.45  32.5

皮下脂肪融点

％ ％ ℃

（内層）

ＹＹ

ＬＷＤＬＷＤ

理化学検査

新得畜産試験場に依頼
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また、養豚班 20 名 で実施した官能評価では、肉味はＬＷＤ種（一般豚）と

比べ、肉味、脂肪味ともにすべての項目でおいしいという評価が得られ、品種

によるおいしさの違いが分かりました。（表 1,2）  

そこで、この肉を「岩農中ヨーク」と名づけ、食品科学科で肉加工品の原材

料として使用されました。素材のうまさ

を活かしたハムは大好評で、新聞や雑誌

に「幻の豚中ヨークの研究」として掲載

されました。また、北海道養豚研究会で

良質な肉の生産の事例発表を行うなど、

お い し い 豚 肉 と し て ブ ラ ン ド 豚 肉 と な

りうる可能性を得ました。  

しかし、中ヨークシャー種には図 5 の

ような課題がありました。①成育速度が

遅いので、出荷までに日数がかかり飼料

費が増加する。②脂肪の厚さなどにより

格付評価が低く、枝肉価格が 24,676 円

と安くなる。③中ヨークシャー種のおい

し さ が 消 費 者 に あ ま り 知 ら れ て い な い

ということが分かりました。  

このことから、肉味の優れている豚肉

を生産しても、市場取引では安価なため、

飼 料 費 の 削 減 と 肉 味 を 活 か し た 販 売 方

法が必要だということがわかりました。 

 

 
 
３．実施目標と計画  

  
 今 年度、北海道岩見沢農業高等学校畜産科学科養豚班では、中ヨークシャー

種の品種の特徴を活かし、飼料費の削減と肉味の向上、付加価値をつけた販売

方法の検討を行い、岩農ブランド豚肉を確立する研究を行うことにしました。

そこで、私は、自分の担当として 3 つの実施目標を立てプロジェクト学習を行
うことにしました。そして、私が担当した実施目標を達成させることにより、

養豚班全体の目標が達成できるように取り組みました。  
１  安価で肉味をさらに向上させる飼料給与   

→ 「飼料費の削減と肉質向上の研究」  

２  精肉販売により、付加価値をつけて収益を向上させる   

→ 「精肉販売・フードシステムの確立」  

３  普及活動から岩農中ヨークをブランド化する。  

→「ブランド化の推進」   

-1.0

0.0

1.0

-1.0

0.0

1.0

ＹＹ

ＬＷＤＬＷＤ ＬＷＤＬＷＤ

赤肉 脂肪

ＹＹ

官能評価

畜産科学科20名で実施

表 2  肉 質 （官 能 評 価 ）  

図 5  中 ヨークシャーの課題 点  

１１ 出荷日齢による飼料費の増加出荷日齢による飼料費の増加

２２ 枝肉評価が低く、価格が安い枝肉評価が低く、価格が安い

３３ 中ﾖｰｸｼｬｰ種のおいしさを知らない中ﾖｰｸｼｬｰ種のおいしさを知らない

中ヨーク中ヨーク 198日 15,050円

一般豚一般豚 183日 14,850円

中ヨーク中ヨーク 等外 24,676円

一般豚一般豚 上 31,820円

○黒豚は皆が知っている
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岩農式リサイクル飼料が出来るまで岩農式リサイクル飼料が出来るまで

生ゴミ減容処理装置生ゴミ減容処理装置

岩農式リサイクル飼料岩農式リサイクル飼料

寮・売店寮・売店

本校本校

農場農場調理実習調理実習 スーパースーパー

食品廃棄物食品廃棄物

副産物副産物

捨てないで利用捨てないで利用

ＧリバースＧリバース

○ 原材料費がタダ
○ 栄養価が高い飼料

× 脂肪、肉味が落ちる
⇒飼料成分の変動
⇒残飯のにおい
⇒安全性に疑問
飼料を混合してもムリ

平成13～15年の実験結果から

これを達成させるために、年間計画を立て、その効果を検討する事にしまし

た。  

 

 

 

４．自己の役割  

 

 養 豚班全体のプロジェクト学習の目標と、私が立てた３つの実施目標を達成

できるために、飼育管理、繁殖管理、飼料給与、体重測定、精肉処理、精肉販

売、販路拡大事業などを班員と協力をしながら行いました。  

また、プロジェクト学習の代表者として、各自が目標を達成するように活動

をしているか、2 年生と 3 年生の連絡調整および各調査や記録簿の記入が適切

に出来ているかの確認とまとめをしました。  

 さ らに、養豚班員の研究をまとめ、プロジェクト発表の発表原稿と画面の作

成を中心となり行いました。班員と協力し、先生の指導助言を受けながら実施

しました。そして、発表者として実績発表大会で発表をしました。  

 

 

 

５．低コスト飼料給与、肉質向上  

 

①飼料の開発  

食品残渣物を 用いたエ コフィー ドは、

飼 料 費 の 削 減 が 可 能 だ が 脂 肪 味 に 課 題

が残るということについて、平成 13 年

～ 15 年 度 の 先輩方の研究での報告があ

りました。（図 6）そこで、原材料が複数

で内容が安定していない食品残渣物（ス

ーパーの残渣物、寮の残飯など）を使用

しない事にしました。さまざまな資料か

ら、小麦が脂肪味を向上させることに着

目し、小麦由来の食品廃棄物から飼料を

作ることにしました。  

私 た ち の プ ロ ジ ェ ク ト 学 習 の 取 り 組

み に 賛 同 し て く れ た 岩 見 沢 市 学 校 給 食

セ ン タ ー か ら 食 パ ン や コ ッ ペ パ ン な ど

の残したパン、岩見沢市にある洋菓子屋

さ ん か ら 製 造 過 程 で 廃 棄 さ れ て し ま う

バ ー ム ク ー ヘ ン く ず を 無 料 で 得 る こ と

が で き ま し た 。 本 校 に あ る 飼 料 乾 燥 機

図 6 食 品 残 渣物 由 来のエコフィード 

図 7  ﾊ ﾟ ﾝﾊ ﾞ ｰﾑ飼 料 の成分  
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（商品名：Ｇリバース）に投入して調整すると、サラサラの甘い香りのものが

できました。飼料成分分析を雪印種苗株式会社に依頼した結果、図 7 の通りに

なりました。成分は飼料として問題がなく、豚がおいしそうに食べたので、「パ

ンバーム飼料」と名付けました。  

次に、本校の精米過程で発生するくず米に注目しました。飼料米として脚光

を浴びている米は、15 円 /kg と 安価であり、肉味の向上とトウモロコシの代替

として期待できます。そこで、この２つの飼料の効果を検討するために、肥育

豚における飼料給与試験を行いました。  

 

②肥育豚における飼料給与試験  

中ヨークシャー種純粋を用い、試験区

は、配合飼料 100％ 区を対照区とし、パ

ンバーム 50％ 区、くず米 50％ 区、パン

バームとくず米 60％ の 混 合区の４区を

設定しました。飼養標準を参考に制限給

与を行い、試験期間は出荷体重までとし

ました。（図 8）  

発育結果・枝肉評価・生産性の結果を

表 2 に 示 し ます。出荷日齢は混合区が

175 日 と一番早く、飼料要求率はパンバ

ーム区が 2.61、 混合区 3.14 と なりまし

た。背脂肪はどの区も厚く、肉付き、均

称が良くなく等級は等外で、枝肉価格は

低いものでした。  

飼料費は、配合区の 23,310 円 と比べ

ると、パンバーム区は 8,587 円 、くず米

区は 13,905 円 、混合区は 14,107 円と安

価に抑えることができ、粗収益ではすべ

て の 区 で 配 合 区 よ り 向 上 さ せ る こ と が

できました。これらは、パンバーム飼料

と く ず 米 に よ る 飼 料 費 の 軽 減 の 成 果 だ

と思われます。（表 3）  

表 4 に理化学検査による肉質評価を示

します。肉質評価をすると、ロース断面

積は全体的に狭いものの、脂肪交雑はく

ず米区が 4.0 と 牛肉並となり、混合区、

パンバーム区の順となる成績でした。北

海 道 立 畜 産 試 験 場 家 畜 研 究 部 中 小 家 畜

育種科に、理化学性状検査を依頼し比較

をしました。脂肪含量及び脂肪融点が、

図 8 飼 料 給 与試 験  

配合配合

パンパン

ﾊﾞｰﾑﾊﾞｰﾑ

くず米くず米

混合混合

配合飼料を制限給与
試験期間 →出荷体重１１０ｋｇ

○飼料給与調査○飼料給与調査 ○肉質調査○肉質調査

○発育調査○発育調査 ○官能評価○官能評価

○枝肉評価○枝肉評価

表 2  出 荷 ・枝 肉 評 価 （平 均 ）  

枝肉価格 40,560 31,570 31,297 29,250      33,722 

特 質 均称
肉付き

円円

被覆
肉付き

出荷日齢 183日 191 184           187          175
飼料要求率 3.36           3.27          2.61          2.53         3.14
歩留まり 64 ％ 64.4  68.4          66.8         67.1
背脂肪 1.6cm 3.7           4.1             3.4           3.8

格付等級 1.5 4.0         4.0           4.0 4.0

枝肉単価 520        410 390 390          410 
円円

配合配合
パンパン

ﾊﾞｰﾑﾊﾞｰﾑ
くず米くず米 混合混合

被覆
肉付き

被覆
肉付き

指標指標

表 3  飼 料 費か ら 見た 収 益  

飼料費から見た収益（１頭あたり）

飼飼 料料 費費 23,31023,310 8,5878,587 13,90513,905 14,107    14,107    

枝肉価格枝肉価格 31,57031,570 31,297    29,25031,297    29,250 33,722   33,722   

粗粗 収収 益益 8,2608,260 22,710    15,345    19,615      ,710    15,345    19,615      

飼育日齢飼育日齢 191191 184 184 187187 175175
（円）（円）

（日）（日）

配合配合
パンパン

ﾊﾞｰﾑﾊﾞｰﾑ
くず米くず米 混合混合
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くず米区で 7.41％ と一番高く、脂肪交雑

が多い肉ほど、粗脂肪率が向上しました。

融点も 33.0℃ と低いものでした。これは  
軟脂気味の融点であるが、しかし、バー

クシャー種の融点や TOKYO X の融点

30 .9℃と非常に近く、この融点の低さが
おいしいといわれている豚肉の肉味、脂

肪 味 と 質 に 関 係 が あ る の だ と 思 わ れ ま

す。  

 図 9 に官能評価方法を示します。試料
の 調 整 は 財 団 法 人 日 本 食 肉 消 費 総 合 セ

ンター発行の「食肉の官能評価ガイドラ

イン」に則し、図 9 の通りに試料調整を
行いました。正確に行わないと評価にば

らつきがでるので注意しました。評定方

法は、サンプルを点数で評価する採点法

を用い、一般的に流通しているＬＷＤと

比 較 を し ま し た 。 パ ネ ル は 養 豚 専 攻 班

20 名です。  
官能評価の結果を表 5 に示します。赤

肉はどの区もＬＷＤより、香り、やわら

かさ、多汁性、うま味が強く、おいしさ

を表す総合判断では赤肉、脂肪ともに混

合区、パンバーム区、くず米区、配合区

の順という成績を示しました。パネラー

は、混合区の適度な肉の歯切れよさと、

ジワーと染み出る肉味、そして、まった

り と し て い る が し つ こ く な い 上 品 な 脂

肪の味に、普段食べている豚肉とのあま

りにも違う味に驚いていました。  
 
 
 
 
６  精肉販売、フードシステムの確立  

 

肉 味が優れている豚肉を生産しても、市場取引では養豚経営は成り立ちませ

ん。そこで、枝肉販売（出荷）ではなく、消費者に直接豚肉を届ける精肉販売

をすれば、中間マージンの削減と肉味を活かした販売ができるのではないかと

考え、岩農ショップで精肉販売をすることにしました。  

図 9  官 能 評価 方 法  

赤肉（ロース芯）
脂肪（ロース＋背脂肪）
①厚さ4mm
②大きさ3cm×3cm
③1.5%食塩水に10分間浸漬
④ホットプレート「170℃」で焼く
⑤時間→表面25秒、裏面20秒  

表 4 肉 質 評 価 ・理 化学 検 査  

（（3.03.0～～4.04.0））

（（2.02.0～）～）

（（33.533.5㎝㎝））

配合配合
パンパン

ﾊﾞｰﾑﾊﾞｰﾑ
くず米くず米 混合混合

30.0 31.2 29.6 30.1

4.0 3.8 3.5 3.6

2.5 3.6 4.0 3.8
1.69 3.24 7.41 5.62

36.0 36.0 33.0 35.0
新得畜産試験場に依頼

表 5  官 能 評価 結 果  

-1.00

0.00

1.00

2.00

口どけ

こく

べたつきうまみ

総合

うまみ

総合

-1.00

0.00

1.00

2.00

香り

やわらかさ

多汁性うまみ

総合的

総合 やわらかさ

香り

多汁性うまみ

口どけ

こく

あっさり

赤肉 脂肪

配合配合 くず米くず米 混合混合
パンパン
ﾊﾞｰﾑﾊﾞｰﾑ
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平成 17 年 に北海道の農業高校で始めての精肉処理室が整備されました。こ

の精肉処理室を利用しての精肉処理です。  

 

① 精肉処理  

図 10 に 精肉処理方法を示します。部分肉をスライサーでスライスします。

スライスの厚さは約 3mm に しました。トレーに丁寧に並べます。このとき、脂

肪 を 下 に し て 見 栄 え が 良 く な る よ う に

します。なかなか上手に出来なくて、岩

見沢市内の大型スーパーに行き、肉の並

べ方などを調査研究しました。自動計量

包装値付機で、自動的に重量が計られ、

ラ ッ ピ ン グ さ れ 値 段 シ ー ル が 自 動 で 貼

られます。豚肉の単価は相場と資材費な

どから算出し、スーパーで販売されてい

るレギュラーポークより高く、ブランド

豚肉より安い価格設定をしました。  

 

②販売システムの確立  

毎 週 金 曜 日 に オ ー プ ン す る 岩 農 シ ョ

ッ プ で 精 肉 販 売 を 実 施 す る 事 に し ま し

た。豚の出荷頭数、精肉処理実習の関係

で隔週で販売をする事にしました。１回

の精肉処理実習で、枝肉半頭分約 25kg

を 切り、 130 パ ックの製品が出来ます。

（表 6）これを、図 11 の ように、パンフ

レットで宣伝しながら販売します。お客

さんに対し、アンケートを定期的に行い、

肉の厚さや内容量を改善し、ニーズに応

えます。お客さんの「売ってたので買っ

てみた」から「おいしいので買いに来た」

と購入意識が変化し、「今日の夕食はち

ょっと高いけど岩農中ヨーク」といって

購入してくれるようになりました。また、

日 々 の 宣 伝 と 口 コ ミ か ら 市 外 か ら の お

客 さ ん や 札 幌 の イ タ リ ア レ ス ト ラ ン の

シェフ、養豚農家の方も視察や購入にく

るなど注目されるようになりました。  

 
 
 

図 10  精 肉 処理 方 法  

かた 120
かたロース 180
ロース 200
ばら 150
もも 120
ヒレ 220

豚肉単価 円/100ｇ

表 6  精 肉 販 売価 格  

部位名 単価円重量ｇ 金額パック数 小計

かた 120    167   200      27     5,400 
かたロース 180    111   200      18     3,600
ロース 200    100   200      23     4,600
ばら 150     133   200      23     4,600
もも 120     167   200      30     6,000
ヒレ 220       91   200       4         800
こまぎれ 100     200   200 5      2,000
合 計 130    27,000

枝肉 半頭分

図 11  パンフレットで宣 伝  
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７  経営効果 (売り上げ ) 

 

 表 7 に 精肉販売による経営効果を示します。枝肉で出荷をすると 31,440 円

となり、飼料費と諸経費を引くと 13,163

円 の粗収益になります。これを、精肉販

売すると、精肉売上が 54,000 円 となり

ます。ここから飼料費と諸費経費を差し

引くと、粗収益が 35,782 円 となり、枝

肉販売と比較すると 22,619 円 もの利益

が出る事が分かりました。  

以上の結果から、精肉処理をして販売

をすると、枝肉格付けと市場相場に左右

されることなく、安定した利益を上げる

ことが可能だと思われます。  

 

 

 

８  普及活動  

 

「 岩農中ヨーク」をざまざなイベント

で販売しました。特に札幌市にあるホテ

ルライフォートでは、農業高校応援祭と

銘をうったディナーパーティーで、「幻

の豚肉  岩農中ヨーク」として注目され、

220 人 の方に食され、おいしいと評判に

なりました。また、岩見沢市学校給食セ

ンターとの地産地消プロジェクトで、カ

レーライスの食材として 16 校 5,500 食

分の豚肉を納品しました。養豚班員 10 

名 が岩見沢市立志文小学校に行き、 6 年

生にプレゼンソフトを使って、豚と命と

食についてみんなで考え、一緒に給食を

食べました。私は班長として小学生に説

明をしましたが、人に教えるという事は

とても難しい事なんだと痛感しました。

（図 12）  

これらの取組みは、新聞や雑誌、テレ

ビなどで大きく取り上げられました。そ

して、農業高校発、おいしい豚肉のブラ

ンド化として図 13 の 通り紹介されまし

表 7 精 肉 販 売 による経 営 効果  

枝肉販売 精肉販売

枝肉重量 78.6 kg 78.6kg

枝肉単価 400 円 400 円

枝肉価格 31,440 31,440

飼料費 14,977 14,977

諸経費 3,300 3,300

精肉売上 0 54,000

精肉処理費 0 5,055

粗収益 13,163 35,782

図 12  普 及 活動  

岩見沢市学校給食 地産地消プロジェクト

「豚」と「命」と「食」を考える小学６年生との「食農教育」

図 13  マスコミ 

新 聞 雑 誌
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た。さらに、養豚関係書の視察や、中ヨークシャー種の導入を検討している養

豚場もあり、岩農を中心とした中ヨークシャー種の飼育ネットワークが広がり

つつあります。  

 

 

 

９  プロジェクトまとめ・評価  

 

以 上の成果を総合的に判断すると、パンバーム飼料とくず米により、肉味の

向上と飼料費の削減をする事が出来ることがわかりました。これは、原材料が

不明な食品残渣物を使用しないで、小麦由来の食品廃棄物（バームクーヘン、

パン）を使用したことと、くず米を給与したために肉味、脂肪味が向上したた

めだと思われます。また、配合飼料の給与を減少したために、飼料費の削減を

する事も出来たのだと思われます。  

精肉販売を行なうことにより、安定した収益向上が見込まれることが考察で

きます。枝肉格付け（規格）に左右されずに豚肉を生産することが出来、その

豚肉に自ら付加価値をつけて販売をする事が可能になるからです。しかし、生

産者の責任ある豚肉生産、加工、市況と

消費動向を見据えた販売方法、商品管理

などが必要となります。今回のプロジェ

クト学習で、「岩農中ヨーク」がブラン

ド豚肉として認められつつあり、消費者

か ら 認 知 さ れ 特 別 な 豚 肉 と し て 購 入 さ

れつつあるのが成果です。（図 14）  

今後の課題として、岩農中ヨークの安

定供給と、さらなる宣伝により、ブラン

ド 豚 肉 と し て の 評 価 を 高 め る こ と を 検

討します。  

 

 

 

１０．おわりに 

 
私は、プロジェクト学習で沢山のことを学びました。それは、地道な作業が

必ず結果に結びつくということです。  
最初の頃は何も分からないまま、ただ先生の指示のされた作業を行っていま

した。その中でも、毎回行う体重測定は単調な作業で、こんな事がプロジェク

ト学習にどの様な意味があるのか分かりませんでした。しかし、データーをま

とめると、豚の飼育や飼料試験に関して様々なことが分かってきました。デー

ターが欠如していると正確な結果を導けない事がわかりました。地道な作業こ

図 14  プロジェクトのまとめ 

１１ パンバーム飼料の開発・くず米給与パンバーム飼料の開発・くず米給与

肉味の向上と飼料費の削減

⇒岩農中ヨークお米とﾊﾟﾝﾊﾞｰﾑ育ち

２２ 精肉処理販売の導入精肉処理販売の導入

付加価値販売 ⇒収益の向上、ﾌｰﾄﾞｼｽﾃﾑの確立

３３ ブランド化・普及活動ブランド化・普及活動

ブランド豚肉としての販売 ⇒購入へ

普及活動、食農交流、販路拡大




